PATATAS

GOMEZ FICHA TECNICA - POTATO

SOMOS PATATEROS DESDE 1963
DUCTO

Denominacion comercial Potato

Caracteristicas generales Patata fresca, lavada, calibrada y seleccionada

Variedades Monalisa, Soprano y Lucinda

Calibre 45-75 mm

Peso neto 2,5kg (+25 g)

\S ORGANOLEPTICAS

Color de la piel Amarillo
Color de la carne Amairillo claro
Olor Ausencia de olores extrafnos
Sabor Ausencia de sabores extrafios
Tipo culinario B

‘RVACION

e Conservarentre 10 °Cy 15 °C.

e Mantener el producto protegido de la luz.

¢ Almacenar en un lugar fresco, seco y bien ventilado.

o Estas condiciones ayudan a conservar su calidad, textura y comportamiento culinario.

)N NUTRICIONAL

Valores medios por 100 g de producto

Energia 335 kJ / 79 kcal
Hidratos de carbono (de los cuales azucares) | 15,0 g (2,0 g)
Grasas 0,149

de las cuales saturadas <0,19
Proteinas 2649

Fibra alimentaria 25¢9

Sal <0,19
Vitamina C 30 % CDR

) ALIMENTARIA

e Alérgenos
Este producto no contiene alérgenos ni sustancias que puedan provocar intolerancias

alimentarias.

e Organismos Modificados Genéticamente (OMG)

Producto libre de organismos modificados genéticamente (OMG).

VACIONES

Producto fresco destinado al consumo alimentario, presentado lavado, calibrado y seleccionado

para garantizar la homogeneidad del producto durante toda la campania.
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